Herzlich Willkommen
Auf dem Schmitckerhof

quspew

Cremige Barlauchsuppe mit Rauchlachsstreifen € 5,90
Tomatencremesuppe mit Schinkenchips aus unseren Hofmarkt € 5,90

Feines SpargelsUppchen mit Barlauchcroutons € 5,90
-auf Wunsch mit Rauchlachsstreifen € 6,50

Trilogie von Fruhlingssuppen
B&rlauch-, Tomaten-Cremesuppe und feines Spargelsippchen € 9,50

Vorspelsen

Quinoa Bowl mit Avocado, Erdnuss, Tomaten und Spargel
Uberzogen mit einer Rote Bete-Joghurtcreme € 10,50

Spargelsalat in einer Limetten-Vinaigrette mit Ruccola, Pinienkernen,
Parmesan und Garnelenspiel3 € 12,50

Blattsalate der Saison mit einer Thymian- Honig- Vinaigrette € 9,50
wahlweise dazu

- lauwarme Antipasti-Variation € 12,90
- gebratene Riesengarnelen € 15,90

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen sprechen Sie unser geschultes Personal an.

Hauptginge

Schmucker’s hauseigener Stangenspargel, serviert mit
Petersilienkartoffeln, zerlassener Butter und Sauce Hollandaise € 14,90

- mit gemischter Schinkenplatte aus unserem Hofmarkt € 16,90
- mit gebratener Hdhnchenbrust € 16,90
- mit Schweinefiletmedallion € 17,90
- mit Wiener Schnitzel vom Kalb € 20,50
- gebratenem Lachsfilet € 19,50
- mit argentinischem Roastbeef € 24,50

Schmucker’s Spargelpfannkuchen, belegt mit
Rauchlachsroschen und marinierten Radieschen € 10,50

Filet vom Saint Pierre (Petesfisch) mit einer Barlauchkruste,
serviert mit Spargelrisotto und Ruccolafritt € 19,90

Fleischlos aber nicht reizlos

Hausgemachte Steinpilzravioli in einer cremigen
Barlauchsahnesauce, mit Paprika und Pinienkernen € 12,90

Cremiges Risotto a la Pesto Rosso, belegt mit sautierten Spargel und
griechichem Feta € 13,90

Tagliatelle mit Spargel, Cherrytomaten,
jungen Babyspinat und Parmesan € 12,90

Dessert
Schmuckers Apfelpfannkuchen mit Zucker, Zimt und Vanilleeis € 6,50
Schmicker’s Apfeltiramisu mit Apfeln aus eigenem Anbau € 6,90

Limonentarte, serviert mit Mangosorbet und gepufftem Getreide € 7,50



